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Introducción
• ¿Quién es Aymeé Valdés?

• ¿Quién es Especias Valmar?

3Agenda



Objetivos de 
Desarrollo 
Sostenible
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3 – SALUD Y BIENESTAR.

5 – IGUALDAD DE GÉNERO.

8 – TRABAJO DECENTE Y 

CRECIMIENTO ECONÓMICO.

9 – INDUSTRIA, INNOVACION E 

INFRAESTRUCTURAS.

15 – VIDA DE ECOSISTEMAS 

TERRESTRES.

17 – ALIANZAS PARA LOGRAR LOS 

OBJETIVOS.
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ODS



Nosotros 

6



Línea de Tiempo

1975

Graduación 
Ing. Agapito Valdés

1980

Regreso a Panamá

1982

17 plantas de 
pimienta

1985

Registro de 
Especias Valmar

2000

Construcción de la 
desgranadora manual
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Línea de Tiempo

2014

Búsqueda de 
Oportunidades

2015

• SENACYT - Premio 

Nacional a la Innovación 

Empresarial, por la 

desgranadora

2016

• SENACYT - Sector 
Agropecuario 2017 

• Panamá Emprende
• Instagram 

• Piperina 4.5

2017

• 1584 plantas
• UTPCH - Deshidratadora

• Canal de Empresarias
• MIDA - Agroindustria

2018

• AHK - Senior Experten 
Services

• MIDA - Agroindustria
• Productos

• AgroTuArte
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SENACYT - Secretaría Nacional de Ciencia, Tecnología e Innovación
UTPCH – Universidad Tecnológica de Panamá – Centro Regional de Chiriquí

MIDA – Ministerio de Desarrollo Agropecuario
AHK – Cámara de Comercio Panameña - Alemana



Línea de Tiempo

2019

• Certificación Orgánica 
• Certificación Agroindustrial
• IICA – ALADI Entrenamiento 

en Uruguay

2020

• Certificación Orgánica de 

la finca 

• Aprobación del Plano de 

la Planta de Proceso

2021

• Planta de Proceso

2022

• Planta de Proceso
• Certificaciones

2022
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• Consecución de clientes
• Agro Industria 

Competitiva



Línea de Tiempo

2023

2023

2024

• Medalla Arturo Donaldo 
Melo Sarasqueta

• Agro Industria 
Competitiva

2024

2025

• Establecimiento 
logístico

10

Concursos internacionales
• Panama’s Black Pearls
• Panama’s White Pearls     

Concursos Internacionales
• Panama’s Black Pearls
• Panama’s White Pearls  

• Exportación a Perú 
• 16 Registros Sanitarios  

Concursos Internacionales
Panama’s Black Pearls

Panama’s Roasted Pearls  
• Registros

• Ferias Nacionales e 
Internacionales

• MASHAV



¿Qué hemos
hecho?

Producción
• Nuevas Etiquetas

• Trazabilidad por QR

• Envases reutilizables

• Insumos locales

• Alianzas con Productores 

Locales y ACERT

Nichos de 

Mercado
• Certificación Orgánica (finca / 

planta de proceso)

• Agroindustria local 

• Certificaciones del MINSA

• Registros Sanitarios Artesanales

• Productores locales

• Trabajamos con mujeres

Alianzas
• Canal de Empresarias 

• CAMCHI

• IICA / MICI

• MIDA / AMPYME 

• SENACYT / UTP / CAMCHI

• Pro Panamá
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Productos

Achiote 

Orgánico

Borojó

Orgánico

Cacao con 

especias

Cacao de Bocas del Toro

Canela

Ecológica

Chile Jalapeño

Ecológico

Chile Peruano

Ecológico

Cúrcuma

Orgánica

Hierba de Limón

En conversión
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Productos

Jengibre 

Orgánico

Leche Dorada

Orgánico / Ecológico

Mastranto

Ecológico

Pimienta

Orgánica

Saril

Ecológico

Tilo

Ecológico

Panama’s Black Pearls

Orgánica

Panama’s White Pearls

Orgánica 
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IT

CuantoApp

Google Business

Google Maps

Página Web

Instagram
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• SEO

• Sistema Contable

• Factura 

electrónica

• AI

• Canvas

• Cobros 

electrónicos

En proceso



El Futuro 
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El valor de mercado de la producción de especias

orgánicas a nivel mundial fue de aproximadamente

332.24 millones de dólares en 2023.

Se proyecta que este mercado crezca a una tasa

compuesta anual (CAGR) de alrededor del 5%,

alcanzando un valor estimado de 514.60 millones de

dólares para el año 2032 .

Mercado Mundial

Fuentes:  

• https://www.expertmarketresearch.com/reports/organic-spices-market

• .



• Contratación de Personal

• Especialista en Procesamiento de 
Alimentos

• Atención al Cliente

• Contratación de Empresa de Mercadeo

• Importación de frascos

• Impresión de etiquetas

• Competencias Internacionales

¿Qué necesitamos?

Agenda

2017

Amsterdam

2025

Great Taste

Italia

Israel



Grazie

Aymeé Valdes

aymee@especiasvalmar.com

www.especiasvalmar.com

@especias.valmar2016

Especias Valmar

+507 6675-3194

Obrigado

Thank you

Gracias

Danke Schön


